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“Un territorio tanti terreni”
| suoli dell’Emilia Romagna

progetto PRO-VITERRE




DURANTE LE GIORNATE DI i g
SABATO E DOMENICA... i e R
MOSTRA MERCATO

Melcgrcme, frutta di stagione, succhi, vino, grani e
fanne, miele, olio e marmellate a cura dei"
produttori della Torre di Oriolo

v AZIENDE OSPITI:

Caboi (ricotte e formaggi)

- Rossi il signore dei tartufi (funghi e fan‘uﬁ)

. 'Oro della Pieve (zafferano) :

. Dalmonte vivai (piante)

Frutti dimenticati Casola Valsenio

Forno Beriozm (dola prepcrah con farme di grani

- Salumi di Mora Romugnola ’

CREDITO COOPERATIVO

Y CALDARROSTE E CACCIA AL TESORO
CON ORIENTAMENTO

Dalle ore 15:00 a cura del Gioca Faenza per
ragazzi di ogni etd.

Verrd consegnato un piccolo omaggio a tuthi i
partecipanti.

Strada della Roma.gna

vini - sapori - cultura

MOSTRA MERCATO TELE

ROMAGNOLE
a cura della BOTTEGA PASCUCCI (Gambettola)

MOSTRA E VENDITA DELLA
CERAMICA FAENTINA

a cura di Ente Ceramica Faenza

MOSTRA G‘RANATOLOGICA CON | - . . ,
VARIETA DA TUTTA ITALIA ; PER INFO: o ' Nelle due giornate Q‘astronomlu acuradel
;, Cell. 333 3814000 - www.torredioriolo.it RlSTORANTE S AN BIAGIO VECCHlO‘

Visite libere all'interno della Torre f nTOffe di Oriolo

L'evento & garantito anche in caso di maltempo, aggiornamenti 3
sul sito e sulla pagina Facebook.

Allestimenti a cura di Oscar Dominguezn



Saluto delle autorita

Ore 10:00
APERTURA DEL LABORATORlO

Panificazione con Grani antichi
. a cura di Claudio Pozzi maestro quﬁcqfore pressc
. tensostruttura parco Torre di Oriolo

INFO LABORATORIO:
‘N° Partecipanti: max 20 persone
++Costo parfecipazione:€ 50 a persona (pranzo mcluso) .
Info prenotazioni: tel 333/3814000 ¢
Accoglienza e ritrovo partecipanti: Ore 10: 00 ‘
Inizio corso: Ore 10:30 - Infornata ore: Ore 16: 00/16 30
Pane cotto e conclusione laboren‘ono Ore 17/17:30
emi trattati nel Laboratorio di teoria e pruhco
Lievitazione naturale con farine dl grcxm antichi, pregi e dlfeh‘
i cereali, lieviti e farine. i
perché di u"ergle e mtollerunze
Dono di una preznosa dose di pasta madre uliracentenarid
Materiale che i partecipanti devono portare da - casa
grembiule, 1canovaccio, 1 cucchiaio, 1 ciotola.

re 12:00/22:00
PERTURA PUNTO RISTORO

le creazioni culinarie a cura dello chef Igor. Morini de
orante San Biagio Vecchio di Faenza che giochera con i
rani antichi e il melograno.

Ore 15:30/17:30
SSOC|AZ|ONE LE MARIETTE

rine.
ottura su “testo” nel camino (sulo del castellcno) $iassagg]

Ore 15:00/22: 00
INTRATTENIMENTQ MUSICALE
dei Banana Boat

Bruno Orioli (voce) Francesco Plazzi (chitarra) Stefano

Passaretfi batteria). Un mondo fortemente influenzato dal = =
temperamento da Bucanieri dei musicisti: Soul, Reggae, -

driolo: Un ferritorio e le sue fipicita
aratterizzare il suolo per carafterizzare i prodotti tipici (sala
el casiellano)

I lungo percorso evolutivo del territorio di Onolo dei F
‘cura di Marisa Fontana.

Jn territorio tanti terreni" i suoli dellEmilia: Romag
rogeh‘o PROVI TERRE a cura di Carla Scofti.

borafono pedoioguco, effetti specnqlu per riconoscere

 ‘” base di melograni del fernfOﬂO per foff presenh

Ore 12:00/18:30

" *APERTURA PUNTO' RISTORO ,

g
'y le creazioni culinarie a cura dello chef Igor Morini, ristoran

San Biagio Vecchio di Faenza

Ore 14:00

CONCORSO NAZIONALE

*lo ce I’ho pil grossal”
cura di Marisa Fontana, prema(mone con opere ceramiche
irta Morigi e prodotti del ferritorio.

ll regolamento e la scheda di iscrizione & pubbhcatc sul sito

wwwforredlonolo |f e Y

re 14:30

., INTRATTENIMENTO MUSICALE

wingari Vincitori Musica nelle Aie 2015
wingari € una band musicale nata nell’autunno 2013
mposta da quatiro musicisti: Vincenzo Panebianco
rinetto,, Giovanni- Panciroli alla chitarra; Alessandro
archiorri al contrabbasso e Danilo Miccoli alla batteria.
Il progetto nasce dalla volonta di presentare.e collegare fra
loro lo Swing e il Klezmer atiraverso un'interpretazione legata

. cllo tradizione e allo stesso tempo alla freschezza di questi
\l due generi musicali. Laspetto peculiare della proposta &
: i

energia vitale sprigionata dalla band nel remferpre’!clre
brani, tessendo un solido intreccio sulquale si sviluppa
canto del clarinetto; presenza cos’ram‘e e protagonista

. virtuoso del quartetto.

Il Melograno in cucina...
vecchie e nuove abitudini a cura di AMBRA MAMBELLI

Ore 16:30

Letture di zirudele ~
| a cura del professor Mario Gurioli e Roben‘o Amadio (Sal

Ore 1 8:30 Chiusura torre e'p;fco.

A CURA DEL RISTORANTE
SAN BIAGIO VECCHIO

B <olating diverdure di stagione con grana padano, noci e
gelatina di melograno € 6,00

Gnocchi di patate alla farina di grano Ardito con ragit
bianco di faraona, emulsione al melograno
e pecorino € 8,00

Gulasch brasato al melograno con
polenta bianca € 10,00

Biancomangiare al latte di mandorle con guazzetto
di melograno €'5,00

1l meni degustazione

Bevande escluse € 25,00

N .~ STUZZICARE _ ~
Le piadine di farina integrale di grano Ardito
Piadina vuota € 1,20
Piadina al prosciutto nostrano € 4,00

Piadina allo squacquerone e rucola € 3,50

Piadina squacquerone e prosciutto € 4,00
Piadina con porchetta, misticanza, pomodori € 4,00

* Pizzette di Gentilrosso € 1,50
Panino di grano Gentilrosso € 1,50

_Caffe, Caffe decaffeinato, orzo € 1,00
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