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Ettore Ferri in alto offre un assaggio del Suo AperlDop, sopra la pizza guarnita ai tre salumi e la degustrazmne serale dei vini FOTO LUNINI

Coppa regina della piazza

E ¢’e spazio per crescere

=

Si e chiusa “Piacenza & un Mare di Sapori” con degustazioni e
i vini dell’Emilia Romagna. «Un piccolo consorzio che fa tanto»

% «Ho Ietto chein certi paesi usa-
nolacocciniglia per colorarela car-
ne, io sono contraria allibero scam-
bio con il Canada». La signora An-
na Forlini inorridisce al pensiero,
gia cuoca delle mense scolastiche
si gusta un panino alla coppa in
piazza Cavalli, proprio come il si-
gnor Angelo Andreoli, fiero avver-

sario del salume gia affettato inva-
schetta, rammaricato solo di non
poter ordinare un bicchiere di Gut-
turnio. Peccato perinipoti, dice An-
na, che tolgono il grasso dal salu-
me, ¢ quello che dalo squisito sa-
pore.

E’ per gliintenditori del buon vive-
re la coppa, salume che venerdi e
ieri - dopola celebrazione al Goti-
co sostenuta da Camera di Com-

é ai emm @am che
si deve far squads
{Roberto Belli)

mercio, Consorzio Salumi Dop, Re-
gione e Ministero dell’Agricoltura
-ha dominato a “Piacenza éun Ma-
re di Sapori” e ha perso solo ai voti
contro la pizza alla pancetta, gor-
gonzola, aceto balsamico e fico.
Ele giomate della sesta edizione -
tiepidein pubblico nel pomeriggio,
seppur con tanti studenti che ad-
dentanoil panino grazie al coupon
gratuito - siaccendono la sera con
iconcerti e gli assaggi anche dei vi-
ni. Le signore seguono rapiteil gu-
stoso Aperi Dop dello chef Ettore
Ferri (pasta sottile di pane, capri-
no, coppa e giardiniera).

Tra i gelati Mil Sabores e il com-
pleanno del mezzo secolo del Gut-
turnio, traifastidella VignadiLeo-
nardo eil “pieno” di Tramonto Di-
Vino affidato a decine di somme-
lier Aias(con trecento etichette sul-

| le mille emiliano romagnole) sino

alle degustazioni didattiche di “As-
saporando s'impara” si fa molta

cultura. Per esempio, g%vino Pro-
Viterre unisce l'intentescientifico |

Cattolica e Iter ai produttori di
nove etichette piacentine e due
faentine: Carla Scotti spiega che si
studiano le buone tecniche di ge-
stione agronomica che proteggo-
noilsuolo dall'erosione e manten-
gono la sostanza organica.

I bilancio generale? «Buono» tira
le fila il professor Roberto Belli
(Consorzio Salumi Dop) che rin-
tuzza certe critiche: «Siamo picco-
li, come Consorzio, ma facciamo
tante manifestazioni e soprattutto
fuori, lascorsa settimana eravamo
in Germania...il convegno ha rac-
colto tanti consensi e in quindici
anni siamo cresciuti da 60 mila a
400 pezzi, quanterealta imprendi-
toriali possono dire di averelo stes-
so trend? Sarebbe meglioinvecefar
squadra». In disaccordo conla mai
dimenticata serie del “facciamoci
del male”_ps




