LIBERTA
Wenerdl 19 aprile 2013

(astronomia, seminario
sulle eccellenze piacentine

AGAZZAND - Le eccellenze eno-
pastronomiche piacentine so-
no finite al centro di un semi-
nario tenutosi al ristorante Cer-
vo di Agarzano attraverso de-
inrd det vini delle azien-
vitivinicole socie della“Sira-
da dei vini e dei sapori dei colli
piacentini” e di piatti tipici, i-
spirati alle terre piacentine, ap-
positamente pensati dallo chell
Levento £ stato realizzato per
presentare il progetio Alla sco-
perta delle terre e dei teson pia-
centini”, realizvato nell'ambiw
del Piano di sviloppo rurale e
promossa da centro formasrio-
ne Tadini, Strada dei vini e dei
sapori dei colli piacentin, Uni-
versita cattolica del Sacro Cuo-
re di Piacenza, lter e Consorzio
vini doc colli piscenting.

«ll progetin — ha spiegato Fa-
bio Bemizzoni, presidente del-
I assoeiarione Strada dei vini e
dei sapori - & da poco termina-
to. Ha previsto lindividuasio-
ne ¢ la descrizione delle prin-
cipali terre di produrione affe-
renti ai territori della “Strada
dei vini ¢ dei zapori dei colli

piacentini” e della “Srada del
Po ¢ dei sapori della Bassa pia-
centina”. Sono stati individua
e affrontati lo studio e la ricer-
cadi percorsi innovativi perin-
dividuare ¢ comunicare e oo-
noscenze delle terre di produ-
zione e i relativi prodoit tpici.
In queste ambito 1'Universita
cattolica del Sacro Cuore di
Piamdm;:! ha realizzatw specifici
test di degustarione dei vini
delle aziende socie delle Strade
al fine di individuare un primo
legame con il territorio e i ca-
ratteri del suolo. lter, societs
i HE::FE J:E.a]imtu nello
studin sulo, ha eseguito o-
lievi per conoscere i suaoli delle
arende socie delle “Strade”s.

1 concetio di “Terre”, condivi-
so dagli atiori del progetto,
comprende la conoscenza dei
vard elementi che compongono
il passaggio (suolo, peologia,
morfologia, clima, uso del suo-
lo, attivita dell vomo) e la com-
prensione delle interrelazioni
che tra loro esistono conda col-
tivazione e produzione dei pro-
doti tpici.
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i zaminaric tenutos! ad Agazzana

«ll seminario- ha continuato
Bernizzoni - & un esperimento
volio a presentare, tramite stri-
menti innovativi, la conoscenza
dei suoli ¢ il 1 COm i pro-
dotii tipici, utilzzando anche
immagini e “zolle” di terra che
ilhustrano alcune delle pring-
pali bellezze e ranita delle terre
piacentine. In serata abbiamo
presentatn le Malvasie, pren-
dendo in csame 1 vini prodoti
dalle cantine piacentine in re-
lamione alle terre e valutando
diu'erslas.pelﬁ.‘ concentrasone,
plasticits, rocee e la presenza
dei sedimenti sabbiosi costien
dell’antico mare padanos.
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